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Recetas Navidad 2011

Pularda Trufada, Rellena y Asada
con frutos secos y castanas al oloroso

Pularda Joven Rellena Asada con salsa de
Trufa y Puré de Manzana

Medio Cochinillo Asado

Costillar de Cochinillo deshuesado confitado

Cuarto de Cordero Lechal Asado

Pierna de Cordero Lechal deshuesada y
Cocinada en su jugo
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Recetas — Navidad 2011
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La presentacion de todos los productos se realizar en una atractiva y practica caja de
cartén, gue contiene toda la informacion necesaria para el manipulado y preparacién del
producto. Las cajas mas grandes, incorporan asa para su mejor transporte.

Conservacion:

Desde su fecha de envasado, todos los productos tienen una caducidad de 60 dias,
conservandose en refrigeracion del 0° a 4° C. Una vez se abre el envase para su
consumo, se puede conservar en refrigeracion un maximo de 3 dias.

Pularda Trufada

Rellena y Asada

Con frutos secos y castanas al oloroso

Pularda Trufada, Rellena y Asada con
frutos secos y castafas al oloroso

edio Cochinille
Asado

Medio Cochinillo Asado

Cuarto de Cordero
Lechal Asado

Cuarto de Cordero Lechal Asado

Pularda Joven Rellena Asada
con salsa de Trufa y Puré de Manzana

Costillar de Cochinillo

Deshuesado confitado

Costillar de Cochinillo
(deshuesado confitado)

Pierna de Cordero Lechal

Deshuesada cocinada en su jugo

Pierna de Cordero Lechal
(deshuesada y cocinada en su jugo)
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Gama de Productos, Pesos v Raciones:

Pularda Trufada, Rellena y Asada con frutos 4 Kg.
secos y castafas al oloroso (Apta para (10/12 Raciones)
celiacos)
Pularda joven Rellena Asada con salsa de Trufa 2,100 Kg.
y Puré de Manzana (Apta para celiacos) (6 Raciones)
Medio Cochinillo (sin cabeza), asado al estilo 1,9 Kg.
tradicional (agua, aceite de oliva y sal) (3/4 Raciones)

300 g.
Costillar de Cochinillo ya deshuesado, confitado (160 g aprox. escurrido)
a baja temperatura y listo para dorar. (1 Racién)
Cuarto de Cordero Lechal asado al estilo 1,750 Kg.
tradicional (agua, aceite de oliva y sal) (2/3 Raciones)

360 g.
Pierna de Cordero Lechal ya deshuesada y (220 g aprox. escurrido)
cocinada en su jugo (1 /2 Raciones)

ATLAS GOURMET, S.L.
POLIGONO INDUSTRIAL DE ALCOBENDAS — C/ LA GRANJA, 100- NAVE 7
28108 ALCOBENDAS (MADRID)
TEL.: 91 302 75 76 - FAX: 91 766 80 27
Email: info@atlasgourmet.com — www.atlasgourmet.com



